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Alento Tinto Reserva 2019

VINHO REGIONAL ALENTEJANO

Clima: Mediterraneo Continental. Dias quentes e secos, com
grandes amplitudes térmicas diarias.

Solos: Xisto.

Castas: 40% Aragonez, 40% Alicante Bouschet, 10% Touriga
Nacional e 10% Syrah.

Vinificagdo: Vindima manual. Desengace total. Maceracdo pré-
fermentativa a frio durante 2 dias. Fermentacdo em cubas de inox
com controlo de temperatura a 26/27°C.

Estagio: 1 ano em barricas de carvalho Francés de 300L (30%
novas).

Endlogos: Luis Louro e Inés Capao
Produgao: 14.000 garrafas

Analise Quimica:

, Alcool: 14%

ITO 2018 ~; pH: 3,32

Acidez Total: 6,1 g/L

AlENTn R "' Acucares redutores: 0,7 g/L

SERVA » Produtor: Luis Louro
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