Vinho

Ano de colheita 2022
Categoria DOC do Tejo
Castas Cabernet Sauvignon

Notas de Prova

Cor granada, com aroma intenso a frutos pretos maduros com
notas de pimento e especiaria. Boa estrutura e concentragao,
excelente acidez, com taninos envolventes e um final longo e
persistente.

Vinificacao

Apods colheita manual, é feito um desengace total das uvas.

A Fermentacdo ocorre em cubas de inox, com temperatura
controlada de 289C, seguida de uma maceragdo pelicular c/
“delastage” didrio, durante 2 semanas. O vinho estagia 16 -%8"3
meses em barricas de carvalho francés. CASA

CADAVAL
7648

M UG E

Viticultura
2022

Clima Mediterranico CABERNET
SAUVIGNON

Tipo de Solo Franco-arenoso

Sistema de poda Cord3o Royat Bilateral
Idade média da vinha 35 anos
Producao total 6600 garrafas

STATE BOTTLHEL

Analises

Teor Alcodlico 14 % Vol.
Agucar residual 0,7 g/L
Acidez total 5,14 g/L
pH 3,75

. INFORMAGCAO LOGISTICA
CASA CADAVAL INVESTIMENTOS AGRICOLASI S.A. Dimensdes de caixa LxCxA (cm): 24,00x32,00x16,50
Caixa: 6un Peso (Bruto/Net kg): 8,2/4,5
Palete (camada/cx por camada): 8/12
Codigo Pautal: 2204217890
ITF: 25604030001038 EAN: 5604030001034

RuaVasco da Gama, 2125-317 MUGE PORTUGAL
+351 243 588 040 www.casacadaval.pt geral@casacadaval.pt



