Arinto |G Acores
dos Acores 2020

FICHA TECNICA

o

Producao

1233 garrafas de 0,75L.
50 garrafas 1,5L.
Langcadas em 2024

Castas
100% Arinto dos A¢ores

Conceito

Nasci e vivi no meio das vinhas
desde que me recordo. Pelo
menos hd trés geracoes que
cuidamos destas uvas que
nascem da pedra. Este é o meu
projeto pessoal.

Vinificacao

Vindima manual seletiva em
baldes de 25kg. Prensagem
suave de cacho inteiro, com
separacdo de 2 tipos de mosto.
Decantagéo apds 12h de
sedimentacdo.

A primeira fragéo de
prensagem fermenta em cubas
inox verticais e o restante em
cubas inox horizontais e
barricas de carvalho francés
(15%).

Notas de prova

A casta Arinto dos

Acores, exclusiva das ilhas
agorianas, origina vinhos
unicos, que expressam grande
frescura,

aromas citricos com toque
tropical em conjugag¢do com a

salinidade cedida pela )
Gastronomia

envolvéncia . . _
atléntica e a mineralidade : Fresco, muito mineral e salino,
tipica dos solos basdlticos de acompanha na perfeicao
origem vulcdnica 4 peixes grelhados, saladas e

mariscos frescos.
Origem

. ARINTO DOSAGORES ~ .
IG Acores (ilha do Pico) e Conservagao e servigo

‘1- vvvvvvvvvvvvvvvvvv GORES Conservar a 6_89C para Ser
Anilises . servido a 109C, e para ser

3 i oC.

bebido a 12°C

Alcool: 12,34% Vol.
Acidez total: 7,21g/!
pH: 3,26

Sulfuroso total: 83mg/|

INSULA VINUS — Produgdo e Comércio de Vinhos, Lda.
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