
FICHA TÉCNICA

Castas
100% Verdelho

Conceito
Há muitas gerações que
cuidamos destas uvas que 
nascem da pedra. Sempre 
acreditamos no potencial das 
castas locais e da sua singular 
viticultura.
O nosso lema é simplicidade e 
autenticidade.

Notas de prova
A casta Verdelho, nascida nas
ilhas açorianas, origina vinhos
únicos.
Com o tempo de garrafa 
apresenta aromas de torrada, 
caramelo e frutos tropicais. Na 
boca apresenta-se cremoso e 
sedoso, com notas de frutos 
secos e limão, muito fresco e 
salino. 

Origem
IG Açores (ilha do Pico)

Análises
Álcool: 12,5% Vol.
Acidez total: 6,53g/l
pH: 3,40
Sulfuroso total: 76mg/l

Produção
1233 garrafas de 0,75L.
50 garrafas 1,5L.
Lançadas em 2024

Vinificação
Vindima manual seletiva em 
baldes de 25kg. Prensagem 
suave de cacho inteiro, com 
separação de 2 tipos de mosto. 
Decantação após 12h de 
sedimentação. 
A primeira fração de 
prensagem fermenta em cubas 
inox verticais e o restante em 
cubas inox horizontais e 
barricas de carvalho francês
(50%).

Gastronomia
Fresco, mineral, salino e 
cremoso acompanha uma 
grande variedade de pratos de 
mariscos e peixes, grelhados 
em confeção mais elaborada e 
condimentada. 

Conservação e serviço
Conservar a 6-8ºC para ser 
servido a 10ºC, e para ser 
bebido a 12ºC.
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