|G Acores
Verdelho W 5020

FICHA TECNICA Producio
1233 garrafas de 0,75L.
50 garrafas 1,5L.

Lancadas em 2024

Castas
100% Verdelho

Vinificacao

Vindima manual seletiva em
baldes de 25kg. Prensagem
suave de cacho inteiro, com
separagdo de 2 tipos de mosto.
Decantacdo apds 12h de
sedimentacdo.

A primeira fragéo de
prensagem fermenta em cubas
inox verticais e o restante em
cubas inox horizontais e
barricas de carvalho francés
(50%).

Conceito

Hd muitas geracdes que
cuidamos destas uvas que
nascem da pedra. Sempre
acreditamos no potencial das
castas locais e da sua singular
viticultura.

O nosso lema é simplicidade e
autenticidade.

Notas de prova

A casta Verdelho, nascida nas
ilhas acorianas, origina vinhos
unicos.

Com o tempo de garrafa
apresenta aromas de torrada,
caramelo e frutos tropicais. Na
boca apresenta-se cremoso e

Gastronomia

Fresco, mineral, salino e
cremoso acompanha uma
grande variedade de pratos de

sedoso, com notas de frutos mariscos e peixes, grelhados
secos e limdo, muito fresco e q M em confe¢do mais elaborada e
salino. i condimentada.
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Analises bebido a 12°C.

Alcool: 12,5% Vol.
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