FICHA TECNCA HERDADE GRANDE

BRANCO CLASSICO 2023

I PAIS Portugal | REGIAO Alentejo ]
LOCALIZACAO DAS VINHAS Vidigueira
CLIMA Mediterraneo de influéncia continental
SOLOS Argilosos com origem xistosa
TIPO DE VINHO Branco | COLHEITA 2023
DENOMINAGAO Vinho Regional Alentejano
CASTAS 30% Roupeiro, 30% Verdelho, 20% Viosinho
e 20% Antdo Vaz
DATA DE ENGARRAFAMENTO Abril 2024
PRODUTOR Antonio Manuel Baido Lanca
ENOLOGIA Diogo Lopes

L ]

VINIFICACAO

Vindima mecanizada noturna, desengace total seguido de choque
a frio em permutador de massas. Prensagem suave precedida

de decantacao estatica a frio durante 48 horas. Fermentagéo em
cubas de inox com temperatura controlada, com consequente
estagio em borras finas e batonnage durante 6 meses.

HERDADE : NOTAS DE PROVA

G RAN DE Limpido e brilhante, de bela tonalidade citrina, com ligeiros

laivos amarelados. No nariz sobressaem aromas de frutos
tropicais, complementados por notas citricas e toque suave
a tosta. Redondo no palato, rico na fruta tropical e com
breves nuances a mel. Acidez balanceada, boa estrutura e
untuosidade, com final fino e persistente.

ITA SELECIONADA
VINHO REGIONAL
ALENTEJANO

SUGESTOES DE CONSUMO

Perfeito para pratos italianos. Como € um vinho fresco
combina bem com pratos de cozinha oriental como sushi.
Temperatura de consumo aconselhada 10° a 12° C.

CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Teor Alcodlico: 13,4% (v/v)
Acidez Total: 5,8 g/L acido tartarico
pH: 3.14

HERDADE

GRANDE

Apartado 64, 7960-909 Vidigueira, Portugal - geral@herdadegrande.com - www.herdadegrande.com




