
  REGIÃO /
LOCATION

  

   Montargil, Portalegre, Alentejo, PORTUGAL  

   VINHA /
VINEYARD

  

MODO DE PRODUÇÃO BIOLÓGICO. BARRAGEM DE MONTARGIL A 500M DA
PROPRIEDADE, CRIA UM MICROCLIMA MAIS FRESCO E HÚMIDO.

CERTIFIED ORGANIC VINEYARD. At 500m distance, the dam of Montargil as a great
influence in the microclimate, increasing humidity and lowering the temperatures. 

CONCEITO /
STYLE

A GAMA ENSAIO PRETENDE MOSTRAR O QUE MELHOR E MAIS DIFERENCIADOR TEM O
TERROIR DO MONTE DA RAPOSINHA. VINHOS MONOVARIETAIS CRIADOS A PARTIR DE
VINIFICAÇÕES DIFERENTES E ABORDAGENS IRREVERENTES.

Ensaio means test or trial. With this wines we pretend to show the best of our terroir and
our grape varieties, testing them in different winemaking technics and different
aproches.

CASTAS / 
GRAPE

VARIETIES
TRINCADEIRA (100%)

VINIFICAÇÃO
/

WINEMAKING

VINDIMA MANUAL PARA CAIXAS DE 15KG. DESENGACE TOTAL, SEM ESMAGAMENTO DOS
BAGOS, APÓS SELECÇÃO DAS UVAS. FERMENTAÇÃO ESPONTÂNEA EM LAGAR DE INOX
COM O MÍNIMO DE INTERVENÇÃO. FERMENTAÇÃO MALOLÁCTICA E ESTÁGIO EM CUBAS DE
INOX.

The clusters were hand-harvested and carefully sorted at the winery. All grapes were
destemmed without crushing. Wild fermentation took place in stainless steel vats, with
controlled temperature and very low intervention. Aging took place in stainless steel vats.

NOTA DE
PROVA / 
FLAVOUR
PROFILE

  

VINHO TINTO POUCO ALCOÓLICO, DE COR ABERTA, COM BOA ACIDEZ E TANINOS MUITO
SUAVES. NO AROMA REVELA FRUTA VERMELHA FRESCA E FOLHA DE TABACO SECA. 

This way of working with the grape Trincadeira made possible to create a wine low in
alcohol and tannins, light bodied, pale color and good acidity. The aroma has fresh red
fruits and dried tobacco leaves. 

FOOD
PAIRING

SARDINHAS ASSADAS, PRATOS DE BACALHAU, CARNES GRELHADAS, MASSAS E PIZZAS,
PRATOS VEGAN OU SIMPLESMENTE A COPO.

Sardines, codfish, grilled meats, pasta and pizza, vegan dishes or just by the glass.

www.montedaraposinha.com

  TINTO / RED / 2023 ENSAIO #1

MONTE DA RAPOSINHA

Álcool / Alcohol 11,5%  by vol
Ac. Total / Total acid : 5 g/L
pH: 3,6
Açúcares totais / Residual sugar: <0,3 g/L

PRODUÇÃO / PRODUCTION :  
3500 GARRAFAS/Bottles 750mL

ENOLOGIA / WINEMAKER: PAULA BRAGANÇA


