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PRODUTOR: HEHN & MEIRELES, LDA. 

 Marcos Hehn Pinto da Silva 

PRODUTO: Família HEHN 2021 Blanc de Noirs Bruto Natural 

Tipo: Vinho Espumante seco  

Denominação: DOC Távora-Varosa 

Quantidade produzida: 1.900   Garrafas 

Castas:  Pinot Noir 100% 

Data da Vindima  3 de Setembro 

  

TERROIR: Vinhas situadas a 700 m de altitude em suave encosta 

exposta a sudeste. Solos derivados de séries 

metamórficas de xisto com afloramentos de quartzo. 

Textura franco-arenosa com alguma pedregosidade. 

 

VINIFICAÇÃO  

Processo: As  cCColheita  para caixas de 20 kg, foram suavemente 

esmagadas, sem desengace, em prensa pneumática, 

sendo o usada apenas a primeira fracção do mosto que foi 

imediatamente bombeado para cubas de fermentação em 

aço inox, onde decorreu a fermentação do vinho base. O 

vinho foi posteriormente engarrafado e colocado em cave 

fresca para a segunda fermentação segundo o método 

clássico, sendo após o estágio em garrafa feito o 

“dégorgement à la glace”. 

Temperatura de fermentação:  16 a 20 ºC  

Equipamento de fermentação:  Cubas de aço inox com camisa de refrigeração  

Estágio:  Estágio em cuba inox de aprox. 11 meses 

Estágio em garrafa sobre borras:  31 meses 

Data de engarrafamento:  Set de 2022 

Data de “dègorgement”: Maio 2025 
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Enólogo:  O produtor 

PARÂMETROS FISICO-QUÍMICOS  

Teor alcoólico:  11,79 % Vol. 

 pH: 3,18 

Acidez total: 6,96 g/L ácido tartárico 

Densidade: 0,99021 g/cm3     

 Açucar residual: 0,4 g/L Bruto Natural  

  

NOTAS DE PROVA Data: 

Aparência------------------------------------------ 

Aromas--------------------------------------------- 

Prova ---------------------------------------------  

 

 

  

 

 

 

cor pálida com ténues laivos salmão 

 

ligeiras notas de groselha e amora 

 

Seco, com acidez vincada e vibrante.  

Boa cremosidade e mousse suave. 

  

SERVIÇO: Servir entre 8 e 10ºC 

  

GASTRONOMIA: gastronómico acompanha pratos com gordura, peixe 

ou carne, bem como queijos curados  
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ESPECIFICAÇÕES DE EMBALAMENTO  

Volume:  0,75 L 

Código de barras da garrafa:   

Código de barras da caixa:   

Peso da garrafa (cheia):   

Altura da garrafa:   

ø máximo da garrafa:  

Garrafas/Caixa: 3 

Peso bruto da caixa:  

 


