
Nome do vinho

Região: D.O.C. Bairrada

Tipo de Vinho:

Castas:

Solo:

Clima: Atlântico

Vinificação: Lagar de Pedra 

Enologia: Rui Lucas

Notas de prova:

Data da Vindima:

Estágio:

Engarrafamento:

Longevidade:

Garrafas Produzidas:

Sugestão de consumo:Temperatura de 

consumo: 14º a 16º C

Parâmetros Analiticos

Álcool: 12,0% Acidez Total: 5,9 g/L

pH: 3,4 Açúcar Residual: 1,5 g/L

Peso de cada garrafa: 1,15 Kg

N.º 

Garrafas/caixa: 6 unidades

Peso de cada caixa:
7,10Kg

N.º de 

fiadas/palete: 8 Fiadas

N.º de caixas/palete: 96 unidades Peso palete: 680 Kg

Dados logisticos

PRIORLUCAS | Village Souselas&Botão | Travessa dos Troviscais AZ3 | 3020-886 Souselas | Coimbra – Portugal

(+351) 919 195 577 | invinopriorlucas@gmail.com | www.priorlucas.pt | fb\vinhospriorlucas |  NIF: 516819933

FICHA TÉCNICA

PRIOR LUCAS – DOMINICAL R

Vinho Tinto

Field Blend. Vinha centenária de Botão

Argilo - Calcário

De cor bastante aberta, com um nariz 

bastante aromático, denotando o field blend 

de uva branca e tinta fechando com fruta 

vermelha bem evidente. Na boca o vinho é 

salivante, evidenciando a acidez e o tanino 

é firme mas muito delicado terminado com 

um final de boca longo.

13/set/2021

36meses em pipa e barrica carvalho francês

13/jan/2025

10 anos

988 garrafas de 0,75 cl

Eventos de família; Jantar romântico; 


