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AZIENDA VINICOLA CASCINA BARICCHI S.A.S. 

VIA TINELLA, 15 – 12050 NEVIGLIE (CN)  TEL 0173.63.01.41 / 348.7146500   

P.IVA 02083350047  E-MAIL: cascinabaricchi@libero.it 

 

ççaa  vvaa  ssaannss  ddiirree  
Vino Bianco 

 

Comune:  Casasco (AL)  
 

 

Tipologia: 100% Timorasso 
 

Anno impianto: inizio anni ’50 – altitudine 480 msl 

 
 

Sesto d’impianto: circa 5000 ceppi / Ha - produzione media kg. 1.5 per pianta  

 
 

Superficie: 8.000 mq 

 
 

Bottiglie prodotte: circa 3600 

 
 

Vendemmia: tradizionale con raccolta a mano in piccole ceste forate da 15 Kg. 

 
 

Vinificazione: Le uve, una volta raccolte, vengono conservate in cella frigorifera a 0° per 5 

giorni così da poterle pressare ad una temperatura ottimale. Una volta 

trasportate in cantina si effettua la diraspapigiatura e immediata pressatura 

soffice con l’ottenimento del mosto fiore che corrisponde al 45% di parti 

liquide. Successivamente il succo ottenuto viene messo a fermentare in vasca 

inox controllando che la temperatura non superi i 22° per una durata di circa 

20 giorni. Il nuovo vino viene travasato in una vasca pulita, per ottenere la 

naturale decantazione delle parti più pesanti. Dopo una settimana di 

decantazione, segue un ultimo travaso ed il nuovo vino affinerà fino alla 

primavera successiva sulle proprie fecce fini. Con un batonnage settimanale, 

le fecce fini verranno portate in sospensione in modo da conferire al vino tutte 

le proprietà qualitative dei lieviti stessi.  

 

Affinamento: Nel mese di giugno il vino viene posto a riposare in vecchie barriques 

francesi di rovere di Allier per circa 9 anni prima di essere imbottigliato. 
 

 

 

Colore: Giallo paglierino carico e brillante. 

 
 

Descrizione: il profumo è minerale e resinoso con sentori di pietre rocciose e pinoli. Si 

distinguono le note vegetali di foglia di pomodoro ben fuse con quelle 

agrumate di scorza e legno di cedro, ananas e pesche sciroppate per poi 

lasciare spazio a note balsamiche e mentolate di erbe aromatiche. La grande 

bevibilità è data dal gusto morbido e vegetale contrapposto piacevolmente 

alla sua sapidità e alla freschezza graffiante. 

 
  

Abbinamenti: Vino da bere fresco (10/12°) con piatti a base di carni bianche arrosto e, per i 

golosi come il produttore, con i grandi formaggi del mondo. 
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