Quinta da Pellada Primus 2024

Notas de prova:
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Solo: base de granito com linhas de arenoso argiloso
Vinhas com 90 anos, localizadas a 500 m de altitude.
Tipo de poda: Guyot

Castas: field blend de vinha velha - Encruzado, Cerceal, Bical, Verdelho, Malvasia, etc....

Vinificacao:

A vindima de 2024 passou por um inverno longo e rigoroso com chuva relativamente intensa,
seguido de um verao ameno com alguns dias de calor intenso. Foi um

bom ano, com acidez equilibrada, capaz de manter a frescura e a elegancia

que caracterizam os vinhos da Quinta da Pellada.

Decantacdo natural com adicdo minima de sulfuroso, antecedeu a transfega do mosto, que manteve
a turbidez suficiente para iniciar a fermentagao. O vinho passou por uma fermentacgao lenta (de

aproximadamente trés meses) usando leveduras indigenas em ovos de cimento. Estagio "sur lie" em

barricas de carvalho francés usadas, antes da garrafa. O vinho foi engarrafado

diretamente sem filtracao.



