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5% Edicd&o “ Rascunho by Quinta de Santiago 2017

Conceito:

O Projeto Rascunho nasce do espirito inquieto
vinificacgdes em adega,

Santiago,

de experimentar novas
sem dogmas e sem medo de arriscar. Este é a
representacdo do lado mais experimental e criativo da Quinta de
com intencdo de ensaiar novos caminhos,
resultados, ideias e experiéncias,
nos.

partilhando os
com os entusiastas de vinhos como

Rascunho técnico

Ano: 2017

N° de garrafas: (ret

1
tragei—mantua=:

Caixa de 1 garrafa // papel

IVV - Alvarinho

Origem: vindima manual em Outubro de 2017
Alvarinho sobreamadurecidas,

( ano quente e seco ), de uvas

produzidas exclusivamente na nossa
propriedade, Quinta de Santiago na sub-Regido de Moncé&do e Melgaco.
Castas: 100% Alvarinho



»
=
»
r
..
>
"
°
o
v
-
°
°
o
°
°
<

RAS
0% TERAOIK
: H 0 il AT

.
L iod S diian
7 st

< DA

Vindima:

adega.

Manual em caixas de 20kg com escolha rigorosa a entrada da

minimal.

Vinificagdo: Uvas sobreamadurecidas em colheita tardia e depois
apassificadas em esteiras no velho espigueiro da quinta.

Intervencao
Faz fermentacdo livre e lenta/espeontén
carvalho francés usadal| 4001 |

alcodlica ndo é interrompida
alcodlico.

3 natue
ahea/ o

]

(SEacEa

em barrica de
pelo periodo de 2 meses.A fermentacgédo

sendo por isso um vinho de alto teor
depébsito.

Estagio: Sobre borras finas, por 4 anos. N&o filtrado. Sujeito a

Analises:
Alcool: 17%

Acidez Total:6 g/l
Actcar: 3 g/l
PH: 3.69

Nota de prova: Um vinho surpreendente, cheio de caracter, intenso,
finesse,

elegante e Unico. Nariz muito rico com notas de macd verde (a fazer
lembrar um vinho de flor), especiarias, fruta cristalizada e nuances
balsémicas. Na boca tem ao mesmo tempo grande intensidade e muita

com textura e frescura de braco dado e um final interminavel.
Roupagem: Pedro Antunes - Sparrow Creativesolutions

PVP* MINIMO RECOMENDADO: 25€



