CHAMPAGNES D’AUTEUR

Blanc de Blanc.s

*Mise en bouteille : Printemps 2017,

*¥Début_commercialisation_: Debut 2021,

*Cépa&e : 100% chardmﬂg@y.

*Millésimes de l'as.sem_bla.se : Récolte 2016 - 25%, Récolte 2015
- 16%, Récolte 2014 - 17%, Récoltes antérieures — 4-2%.
*Uimﬁcatiom en_cuve pour 15% et_am‘fﬁt_s pour 85%.
*Fermentation malolactique partielle (assemblage avec 90% de vin_
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de réserve ne l'.a:._yay\t pas fﬂit.g  ;
*Dosag}e 3 gr

*Setting out of bottle: Spring 2013,
*Marketing beginning : Beginning 20221,
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*Type of vine : 100% chardonnay.

*Years of the assembly : Collect 2016 - 25%,Collect 2015
- 16%,Collect 2014 - 17%, Previous harvests - 42%.

*wine making out of tank for 15%, out of barrels 25%.
*wmalolactic fermentation partly (with wmale 10% and
without 90%).

*posage = gr

CHAMPAGNE ERIC RODEZ 4, Rue de Isse - 51150 AMBONNAY
Tél. +33 326 57 04 93

Vinzd!AtteUeChampagne:RodezBlapnGBlancss201i ||g}:'-1ract@champagne-rodez.Fr



